
Öffnungszeiten 

Dienstag, Mittwoch, Donnerstag 

11:00 – 14.00 / 18.00 – 23.00 

Freitag, Samstag 

11.00 – 14.00 / 18.00 – 23.00 

Sonntag 

18.00 – 22.00 

Montag geschlossen 

Informationen für unsere geschätzten Gäste: 

 

Der Stil der Küche ist klassisch-mediterranen Stil. Neben leckeren 

Fleischgerichten bieten wir Ihnen eine grosse Auswahl an vegetarischen 

Spezialitäten an. 

Unsere Weinkarte ist ganz auf Italienische Weine ausgerichtet. 

Verschiedene Spitzenweine werden offen oder in der Flasche angeboten. 

Für einen Zeitraum bieten wir einen speziellen Wein, der ebenfalls im 

Offenausschank serviert wird. 

Gerne bieten wir ihnen einen Einblick in unsere Weinkarte! 

In der Dessertkarte befinden sich hausgemachte Desserts wie Tiramisù, 

Panna Cotta und natürlich die Schokoladencreme 

Wollen Sie anderen eine Freude schenken? 

Fragen Sie nach unseren Geschenkgutscheinen. 

Besuchen Sie unsere Webseite: www.wengihaus-restaurant.ch 

Seit 1986 für Sie da! 

  

  

  
  Alle Preise inkl. 8.10% MwSt. 

http://www.wengihaus-restaurant.ch/


Vorspeise - Antipasti 
 

 

 
Klein 

 

Insalata Verde 5,50.- 7,50.- 
Eisberg Salat 
Insalata Mista 7,50.- 9,50.- 
Eisberg Salat, Karotten, Gurken, Fenchel, roter Chicorée, Tomaten, Peperoni 

Insalata di Rucola  9,50.- 
Rucola-salat mit Parmesan, Balsamico 
Insalata di Tonno 12.- 
Thunfisch, Eisberg Salat, Zwiebeln, Rucola, Oliven, Tomaten, Balsamico 

Insalata Caprese 13.- 15.- 
Tomaten-Mozzarella-Salat 
Olive Marinate 8.- 
Marinierte Oliven, Knoblauch, wenig Scharf 

 

 

 

 

 

 

 

Warme Vorspeise – Piatti Caldi 

 
Bruschette  8,80.- 
Geröstete Brotscheibe, Tomaten-Pesto sauce, Frische Tomaten, Knoblauch, Oliven, wenig Scharf 

Gratinato di Verdura 17.- 
Blumenkohl, Broccoli, Karotten, Peperoni, Spinat, Gurken, Tomaten, mit Käse überbacken 

Melanzane alla Parmigiana 17.- 
Gratinierte Auberginen,Tomatensauce, Parmesan 

 

 

 

 

 

  
 

 

*Bei Allergien oder Unverträglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal 

 

 
 Alle Preise inkl. 8,10% MwSt. 



Kalte Vorspeise – Piatti Freddi 
 

 

 Klein 

 

Antipasto di Formaggio 13.-  

Schafkäse Vorspeise 

Antipasto tre Amici 15.- 

Auberginen, Zucchetti, Peperoni, eingelegt in öl 

Carpaccio di Manzo 15.- 19.- 

Rindfleisch mit Ruola und Parmesan 

Prosciutto di Parma 20.- 

Parmaschinken 

Antipasto Italiano 21.- 

Parmaschinken, Salami, Schafkäse, Oliven 

Antipasto della Casa 26.- 

Carpaccio, Salami, Parmaschinken, Schafkäse, Oliven 

 

 

 

 

Fischgerichte – Pesce Klein 

 

Cozze al Limone (Freitagabend – Samstag) * 23.- 26.- 

Miesmuscheln an scharfer Zitronesauce 

Cozze alla Livornese (Freitagabend – Samstag) * 23.- 26.- 

Miesmuscheln an scharfer Tomatensauce 

Gamberoni al Pastis 21.- 

Riesencrevetten an Pastis-Sauce, serviert mit Salat 

  

 

 

*Solange Vorrat reicht – auch Sonntag erhältlich 

Bei Allergien oder Unverträglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal 

 

  

  

  

  

 Alle Preise inkl. 8.10% MwSt. 



LA PIZZA 

 Klein Gross 

 

Margherita 13.- 15.- 
Tomatensauce, Mozzarella 

Funghi 17.- 19.- 
Frische Champignon 

Prosciutto 17.- 19.- 
Schinken 

Funghi Freschi e Prosciutto 17.- 19.- 
Schinken, Frische Champignon 

Napoli 16.- 18.- 
Sardellen, Kapern 

Marinara 18.- 20.- 
Thunfisch, Crevetten, Muscheln 

Gorgonzola 17.- 19.- 
Italienische Schimmelkäse 

Quattro Stagioni 17.- 19.- 
Artischocken, Frische Champignon, Peperoni-Mix, Schinken 

Pugliese 16.- 18.- 
Thunfisch 

Diavola 18.- 20.- 
Scharfer Salami und Chili 

Mare e Monti 18.- 20.- 
Crevetten, Frische Champignon 

Mazzabubu 16.- 18.- 
Italienische Wurst 

Sole 17.- 19.- 
Speck, Spiegelei 

Montanara 16.- 18.- 
Peperoni-Mix (Rot, Gelb, Grün) 

Sud 17.- 19.- 
Auberginen 

Nuovazelanda 18.- 20.- 
Crevetten, Spinat 

Giardino 17.- 19.- 
Zucchetti, Artischocken, Frische Champignon 

 
 

 

*Zutaten auf Wunsch Ab 1Fr. pro Zutat (je nach Zutat unterschiedlich) 

*Bei Allergien oder Unverträglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal 

  
 Alle Preise inkl. 8,10% MwSt. 



 Klein Gross 

 

Salmone 20.- 22.- 
RauchLachs, Zwiebeln, Kapern 

Wengihaus 18.- 20.- 
Mit verschiedenen Zutaten, ohne Meeresfrüchte 

Hawaii 17.- 19.- 
Schinken, Ananas 

Peppe 18.- 20.- 
Italienische Wurst, Spinat 

Pizzaiola 18.- 20.- 
Speck, Spinat, Oliven 

Verdura 20.- 22.- 
Broccoli, Blumenkohl, Karotten, Spinat 

Parma 23.- 25.- 
Parmaschinken  

P.o.r.c.o 18.- 20.- 
Schinken, Gorgonzola, Speck, Italienische Wurst 

Burratella 22.- 24.- 
Burrata, Mortadella, Rucola 

Caprese 15.- 17.- 
Frische Tomaten, Basilikum, ohne Tomatensauce 

Nonno Ciccio 18.- 20.- 
Italienische Wurst, Zwiebeln, gekochtes Ei 

Frutti di Mare 21.- 23.- 
Miesmuscheln, Tintenfisch, Crevette 

Capricciosa 18.- 20.- 
Schinken, Artischocken, Peperoni, Frische Champignon, Oliven, Paprikapulver 

Calzone 21.- 23.- 
Gefaltete Pizza mit Schinken, Frische Champignon, Ei, Spinat 

Primavera 21.- 23.- 
Salami (nicht scharf), Rucola 

Bufala 22.- 24.- 
Mozzarella, Frische Büffelmozzarella, Basilikum, Origano 

Quattro Formaggi 21.- 23.- 
Mozzarella, Gorgonzola, Parmigiano, Scamorza 

 

 

 

 

*Zutaten auf Wunsch Ab 1Fr. pro Zutat (je nach Zutat unterschiedlich) 

*Bei Allergien oder Unverträglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal 

 

   
  

 Alle Preise inkl. 8,10% MwSt. 



Teigwaren – La Pasta 

 Klein 

Spaghetti Aglio Olio 15,50.- 17,50.- 
Knoblauch, Olivenöl 

Spaghetti al Pomodoro 16.- 18.- 
Tomatensauce 

Spaghetti alla Carbonara 18.- 20.- 
Speck, Rahmsauce, Ei 

Spaghetti all’Amatriciana 18.- 20.- 
Speck, Tomatensauce 

Spaghetti alla Bolognese 18.- 20.- 
Rind-Schweinhackfleisch, Tomatensauce 

Spaghetti al Pesto 18.- 20.- 
Rahm-Basilikumpesto 

Spaghetti alla Norma 18.- 20.- 
Auberginen, Tomatensauce, Basilikumpesto 

 

Penne all’Arrabbiata 16.50.- 18,50.- 
Scharfe Tomatensauce 

Penne d’Oro 18.- 20.- 
Speck, Rahmsauce, Safran 

Penne alla Contadina 18.- 20.- 
Mortadella, Tomatensauce 

Penne alla Gorgonzola 18.- 20.- 
Italienische Schimmelkäse, Rahmsauce 

Penne ai Piselli e Prosciutto 18.- 20.- 
Schinken, Erbsen, Rahmsauce 

Penne ai Broccoli 18.- 20.- 
Broccoli, Rahmsauce 

Penne alla Casa 18.- 20.- 
Tomatensauce, Basilikumpesto 

Penne agli Spinaci 18.- 20.- 
Spinat, Rahmsauce 

 

Risotto Klein 

Risotto alla Milanese 20.- 24.- 
Safran Risotto 

Risotto ai Funghi Porcini 20.- 24.- 
Steinpilzrisotto 

 

Bei Allergien oder Unverträglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal 
 

 Alle Preise inkl. 8,10% MwSt. 



Vegetarische Tortellini -  Tortellini Vegetariani 
 

klein 

 

Tortellini alla Panna 19,50.- 24,50.- 
Gefüllte Pasta mit Ricotta und Spinat, im Rahmsauce 

Tortellini al Burro e Salvia 19,50.- 24,50.- 
Gefüllte Pasta mit Ricotta und Spinat, mit Butter und Salbei 

 

 

Gnocchi klein 

 
Gnocchi al Pomodoro 20.- 22.- 
Tomatensauce 

Gnocchi al Gorgonzola 21.- 23.- 
Italienische Schimmelkäse, Rahmsauce 

Gnocchi al Pesto 20.- 22.- 
Rahm-Basilikumpesto 

Gnocchi alla Sorrentina 23.- 25.- 
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum, Gratiniert 

 

 

Fischgerichte - Pesce klein 

 
Spaghetti alle Vongole (erhältlich nur Fr. Abend und Sa.)* 27,50.- 29,50.- 
Venusmuscheln, Scharfe Tomatensauce 

Spaghetti alla Marinara (erhältlich nur Fr. Abend und Sa.)* 27,50.- 29,50.- 
Venusmuscheln, Miesmuscheln, Scharfe Tomatensauce 

Risotto al Pescatore (erhältlich nur Fr. Abend und Sa.)* 30,50.- 33,50.- 
Venusmuscheln, Miesmuscheln, Riesencrevetten, Safran 

Tagliatelle al Brandy 24.- 27.- 
Riesencrevetten, Tomaten-Rahmsauce, Brandy (Likör) 

Spaghetti alla Puttanesca 18.- 20.- 
Sardellen, Kapern, Oliven, Tomatensauce 

Penne al Salmone 19.- 21.- 
RauchLachs, Tomaten-Rahmsauce 

Spaghetti al Tonno 18.- 20.- 
Thon, Tomatensauce 

 

 

*Solange Vorrat reicht – auch Sonntag erhältlich 

Bei Allergien oder Unverträglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal 

 

  
 Alle Preise inkl. 8,10% MwSt. 



Fleisch - La Carne 

 
 

 

VOM SCHWEIN - MAIALE 

 
Scaloppine al Limone       27.- 
Schweinsplätzli an Zitronensauce mit Nudeln 

Scaloppine alla Panna       28.- 
Schweinsplätzli an Rahmsauce mit Nudeln 

Scaloppine alla Genovese      28.- 
Schweinsplätzli an Rahm-Basilikumpesto mit Nudeln 

Scaloppine al Marsala       28.- 
Schweinsplätzli an Marsalasauce (italienischer Likörwein) mit Nudeln 

Scaloppine alla Valdostana      33.- 
Schweinsplätzli mit Spinat und Schmelzkäse überbacken mit Nudeln 

Bistecca Piccante con Spaghetti     28.- 
Schweinssteak (ohne Knochen) an scharfer Tomatensauce mit Spaghetti 

 

 

VOM RIND - MANZO 

 
Bistecca di Manzo con Riso      36.- 
Rindersteak aus dem Entrecôte mit Reis 

Entrecôte di Manzo con Verdura e Patate   42,50.- 
Rinds-Entrecôte mit Gemüse, Bratkartoffeln und Kräuterbutter 

Entrecôte di Manzo al Pepe Verde    42,50.- 
Rinds-Entrecôte an Grüner Pfeffersauce mit Gemüse und Nudeln 

Fegato di Manzo alla Veneziana con Riso   29,50.- 
Rinderlebertranchen an Zwiebelsauce mit Reis 

Fegato di Manzo alla Salsa Verde con Riso   29,50.- 
Rinderlebertranchen an Spinatsauce mit Reis 

Fegato di Manzo al Vino Rosso con Riso   29,50.- 
Rinderlebertranchen an Rotweinsauce mit Reis 

 

 
Alternative oder extra Beilagen mit Aufpreis 

Bei Allergien oder Unverträglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal 

 

 

 
 Alle Preise inkl. 8,1% MwST 

 



 

 

 

 

VOM LAMM - VITELLO 

 
Agnello alla Griglia con Verdura e Risotto    43,50.- 
Lammnierstück vom Grill mit Gemüse und Risotto 

 

 

VOM ROSS - CAVALLO 

 
Bistecca di Cavallo con Tagliatelle e Melanzane   39,50.- 
Pferdesteak aus dem Entrecôte mit gratinerten Auberginen und Nudeln 

Entrecôte di Cavallo con Spinaci e Patate    41,50.- 
Pferde-Entrecôte mit Spinat, Bratkartoffeln und Kräuterbutter 

 

 

VOM KALB - VITELLO 

 
Scaloppine di Vitello al Limone con Tagliatelle   38.- 
Kalbsplätzli an Zitronensauce mit Nudeln 

Saltimbocca alla Romana con Risotto Milanese   42,50.- 
Kalbsplätzli mit Salbei und Rohschinken, mit Safran Risotto 

Mignon alla Griglia con Risotto al Pomodoro e Pesto  42,50.- 
Kalbsmedaillon vom Grill mit Tomatenrisotto und Pesto 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Alternative oder extra Beilagen mit Aufpreis 

Bei Allergien oder Unverträglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal 

 

 
  

  

 

  Alle Preise inkl. 8,10% MwSt. 



 Dessert 

 

Tiramisú (hausgemacht)  9,50.- 
Dessert mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit, Kakao und wenig Likör 

Panna Cotta (hausgemacht)  9,50.- 
Rahmdessert, ähnlich einem festen Pudding, leicht alkoholhaltig, mit Fruchtsauce 

Crema al Cioccolato (hausgemacht)  9,50.-  
Schokoladecrème mit Kaffee und wenig Likör, serviert mit Schlagrahm 

Crema di Mascarpone e Amaretti
1
  8,50.- 

Cremiger Mascarpone, Schokoladensauce und Amarettibrösel 

Soufflé al Cioccolato  8,50.- 
Warmer Schokoladenkuchen mit schmelzendem Kern, 

auf Wunsch mit einer Kugel Vanilleglace serviert  12,50.- 
  

 

Gelati – Glace 

Sorbetto al Limone con Wodka  15.- 
2 Kugel Zitronensorbet mit einem Schuss Wodka 

Auf Wunsch mit einer Kugel Zitronensorbet  11.- 

Tartufo al limoncello  8.- 
Zitronensorbet mit einem Herz aus Limoncellocreme, umhüllt von Baisermasse 

Tartufo Classico  8.- 
Cremiges Schokoladeneis mit einem Herz aus Zabaione, umhüllt von Kakaopulver 

auf Wunsch mit einem Schuss Amaretto-Likör 15.- 

Cassata 

Cassata aus Eis mit Kandierten Früchten 8,50.- 
auf Wunsch mit einem Schuss Maraschino-Likör  14,50- 

 

 

Palline di Gelato - Glacekugeln 

Zitrone, Schokolade, Haselnuss, Stracciatella,  

Pistazie, Kaffee, Erdbeere, Vanille 

1 Kugel  4.30.- 

Mit Schlagrahm +1,50.- 

 

 
 Alle Preise inkl. 8,10% MwSt. 



 

Getränke 
 
 

Aperitivo Kaffee 
 
San Bitter 1dl 5 Espresso/Caffè Creme 4,50 

Succo d’Arancia 2dl 5,80 Doppio Espresso 7,70 

Aperol Spritz / Hugo 1.3dl 13 Corretto 8,50 

Bicicletta 1.3dl 12 Cappuccino 5,10 

Martini Bianco 4cl 8 Schale 4,90 

Campari 4cl 8 Latte Macchiato 6,50 

Cynar 4cl 8 Tè diversi: 4,50 

Ramazzotti 4cl 8 Schwarztee; Hagebutten; Grüner Tee; 

Pastis 2cl 8 Eisenkraut; Lindenblüten; 

Prosecco 1dl 8 

 Grappa 

 

 Paesanella 38% 2cl 8 

Mineral in Flasche Brunello 43% 2cl 10 

 Nardini 50% 2cl 13 

Chinotto 2dl 5 Barolo 42% 2cl 13 

Tonic 2dl 5 Amarone 41% 2cl 13 

Tonic Lemon 2dl 5    

Coca Cola Zero 3,3dl 5    

Rivella Rot, Blau 3,3dl 5    

Valser (ohne Kohlensäure) 3,3dl 4.90    

Valser (ohne Kohlensäure) 5dl 5.90  
San Pellegrino 5dl 5.90 

San Pellegrino 1L  9   Spirituosen 

 

Mineral Offenausschank 2dl 3dl 5dl 1L Vecchia Romagna 38% 2cl 8 

Hahnenwasser 2 3 4 William 43% 2cl 9 

San Pellegrino 3.40 4 5,90Fl. 9Fl. Vodka 40% 2cl 9 

Coca Cola 3.40 4 5,90  Ballantine´s 40% 4cl 12 

Apfel-Süssmost/Schorle 3.40 4 5,90  Dry Gin 37% 4cl 11 

Fanta 3.40 4 5,90  

Citro 3.40 4 5,90  Amaro 

Ice Tea 3.40 4 5,90 

Fernet Branca 40% 2cl 8 

Bier Averna 32% 2cl 8 

 Montenegro 25% 2cl 8 

Hopfenperle (vom Fass) / Panachè 20cl 4,30 

Hopfenperle (vom Fass) / Panachè 30cl 4,90 

Hopfenperle (vom Fass) / Panachè 50cl 7,90 Likör 
Birra Moretti (Flasche) 33cl 5,80 

Alkoholfreies Bier (Flasche) 33cl 5,80 Sambuca 42% 2cl 8 

Wyssestei Bier (Flasche) 50cl 7,60 Amaretto 28% 2cl 8 

 Limoncello 30% 2cl 8 

 Baileys 17% 2cl 8 

Rotweine   1dl  7.5dl 

 

Cappello di Prete IGT (Apulien) 6.30 40 

Nero d’avola (Sizilien) 6.30 40 

Casetello Rapale (Toskana) 8 49 

 

   1dl   5dl 

 
Weisswein Pinot Grigio (Friuli) 6   30 (Flasche) 

Rosè    Primitivo (Salento) 6   30 (Flasche) 

 

 Alle Preise inkl. 8.10% MwSt. 


