Offnungszeiten

Dienstag, Mittwoch, Donnerstag
11:00 - 14.00 / 18.00 - 23.00

Freitag, Samstag

11.00 - 14.00 / 18.00 - 23.00

Sonntag
18.00 - 22.00

Montag geschlossen

Informationen fiir unsere geschitzten Giste:

Der Stil der Kiiche i1st klassisch-mediterranen Stil. Neben leckeren
Fleischgerichten bieten wir Ihnen emne grosse Auswahl an vegetarischen

Spezialititen an.

Unsere Weinkarte 1st ganz auf Italienische Weine ausgerichtet.
Verschiedene Spitzenweine werden offen oder in der Flasche angeboten.
Fiir emnen Zeitraum bieten wir emnen speziellen Wein, der ebenfalls im
Offenausschank serviert wird.

Gerne bieten wir thnen einen Einblick in unsere Weinkarte!

In der Dessertkarte befinden sich hausgemachte Desserts wie Tiramisu,

Panna Cotta und naturlich die Schokoladencreme

Wollen Sie anderen emne Freude schenken?
Fragen Sie nach unseren Geschenkgutscheinen.

Besuchen Sie unsere Webseite: www.wengihaus-restaurant.ch

Seit 1986 fur Sie da!

Alle Preise mnkl. 8.109 MwSt.


http://www.wengihaus-restaurant.ch/

Vorspeise - Antipasti

Klemn
Insalata Verde 5,50.- 7,50.-
Fisberg Salat
Insalata Mista 7,50.- 9,50.-
Fisberg Salat, Karotten, Gurken, Fenchel, roter Chicorée, Tomaten, Peperoni
Insalata di Rucola 9,50.-
Rucola-salat mit Parmesan, Balsamico
Insalata di Tonno 12.-
Thunfisch, Eisberg Salat, Zwiebeln, Rucola, Oliven, Tomaten, Balsamico
Insalata Caprese 13.- 15.-
Tomaten-Mozzarella-Salat
Olive Marmate 8.-
Marinierte Oliven, Knoblauch, wenig Scharf
Warme Vorspeise - Piatti Caldi
Bruschette 8,80.-
Gerostete Brotscheibe, Tomaten-Pesto sauce, Frische Tomaten, Knoblauch, Oliven, wenig Scharf
Melanzane alla Parmigiana 17.-

Gratinierte Auberginen, T'omatensauce, Parmesan

*Be1 Allergien oder Unvertriglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal

Alle Preise inkl. 8,109 MwSt.



Kalte Vorspeise - Pratti Freddi

Klein
Antipasto di Formaggio
Schafkise Vorspeise
Antipasto tre Amici
Auberginen, Zucchetti, Peperoni, eingelegt in 6l
Carpaccio di Manzo 15.-
Rindfleisch mit Ruola und Parmesan
Prosciutto di Parma
Parmaschinken
Antipasto Italiano
Parmaschinken, Salami, Schafkise, Oliven
Antipasto della Casa
Carpaccio, Salami, Parmaschinken, Schafkise, Oliven
Fischgerichte - Pesce Klein
Cozze al Limone (Freitagabend - Samstag) * 23.-
Miesmuscheln an scharfer Zitronesauce
Cozze alla Livornese (Freitagabend - Samstag) * 23.-

Miesmuscheln an scharfer Tomatensauce

*Solange Vorrat reicht - auch Sonntag erhiltlich
Bei Allergien oder Unvertraglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal

Alle Preise inkl. 8.1096 MwSt.

13.-

15.-

19.-

20.-

21.-

26.-



LA PIZ7ZA

Margherita

Tomatensauce, Mozzarella
Funghi

Frische Champignon
Prosciutto

Schinken

Funghi Freschi e Prosciutto
Schinken, Frische Champignon
Napoli

Sardellen, Kapern

Marmara

Thunfisch, Crevetten, Muscheln
Gorgonzola

Italienische Schimmelkise

Quattro Stagioni

Klein

13.-
17.-
17.-
17.-
16.-
18.-
17.-
17.-

Artischocken, Frische Champignon, Peperoni-Mix, Schinken

Pugliese

Thunfisch

Diavola

Scharfer Salami und Chili
Mare e Monti

Crevetten, Frische Champignon
Mazzabubu

Italienische Wurst

Sole

Speck, Spiegelel

Montanara

Peperoni-Mix (Rot, Gelb, Griin)
Sud

Auberginen

Nuovazelanda

Crevetten, Spinat

Giardino

Zucchetti, Artischocken, Frische Champignon

*Zautaten auf Wunsch Ab 1Fr. pro Zutat (je nach Zutat unterschiedlich)
*Bei Allergien oder Unvertriaglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal

Alle Preise inkl. 8,109 MwSt.

16.-
18.-
18.-
16.-
17.-
16.-
17.-
18.-
17.-

20.-
20.-
18.-
19.-
18.-
19.-
20.-
19.-



Salmone

RauchLachs, Zwiebeln, Kapern

Wengihaus

Mit verschiedenen Zutaten, ohne Meeres{riichte
Hawan

Schinken, Ananas

Peppe

Italienische Wurst, Spinat

Pizzaiola

Speck, Spinat, Oliven

Verdura

Broccoli, Blumenkohl, Karotten, Spinat
Parma

Parmaschinken

P.o.r.c.o

Schinken, Gorgonzola, Speck, Italienische Wurst
Burratella

Burrata, Mortadella, Rucola

Caprese

Frische Tomaten, Basilikum, ohne Tomatensauce

Nonno Cicclo
Italienische Wurst, Zwiebeln, gekochtes Fi

Frutt1 di Mare

Miesmuscheln, Tintenfisch, Crevette
Capriccilosa

Schinken, Artischocken, Peperoni, Frische Champignon, Oliven, Paprikapulver

Calzone

Klein

20.-
18.-
17.-
18.-
18.-
20.-
23.-
18.-
22.-
15.-
18.-
21.-
18.-
21.-

Gefaltete Pizza mit Schinken, Frische Champignon, Fi, Spinat

Primavera
Salami (nicht scharf), Rucola

Bufala

Mozzarella, Frische Buffelmozzarella, Basilikum, Origano

Quattro Formaggi

Mozzarella, Gorgonzola, Parmigiano, Scamorza

*Zutaten auf Wunsch Ab 1Fr. pro Zutat (je nach Zutat unterschiedlich)
*Be1 Allergien oder Unvertriglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal

Alle Preise inkl. 8,109% MwSt.

21.-
22.-
21.-

Gross

22.-
20.-
19.-
20.-
20.-
22.-
25.-
20.-
24.-
17.-
20.-
23.-
20.-
23.-
23.-
24.-
23.-



Teiowaren - La Pasta

Spaghetti Aglio Olio
Knoblauch, Olivenol
Spaghetti al Pomodoro
Tomatensauce

Spaghetti alla Carbonara
Speck, Rahmsauce, Ei
Spaghetti all’Amatriciana
Speck, Tomatensauce
Spaghetti alla Bolognese
Rind-Schweinhackfleisch, Tomatensauce
Spaghetti al Pesto
Rahm-Basilikumpesto

Spaghetti alla Norma

Auberginen, Tomatensauce, Basilikumpesto

Penne all’Arrabbiata

Scharfe Tomatensauce

Penne d’Oro

Speck, Rahmsauce, Safran

Penne alla Contadina
Mortadella, Tomatensauce

Penne alla Gorgonzola
Ttalienische Schimmelkise, Rahmsauce
Penne a1 Piselli e Prosciutto
Schinken, Erbsen, Rahmsauce
Penne a1 Broccoh

Broccoli, Rahmsauce

Penne alla Casa
Tomatensauce, Basilikumpesto
Penne agh Spimaci

Spinat, Rahmsauce

Bei Allergien oder Unvertriglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal

Alle Preise inkl. 8,109% MwSt.

Klein
15,50.-
16.-
18.-
18.-
18.-
18.-
18.-

16.50.-
18.-
18.-
18.-
18.-
18.-
18.-
18.-

17,50.-
18.-
20.-
20.-
20.-
20.-
20.-

18,50.-
20.-
20.-
20.-
20.-
20.-
20.-
20.-



Vegetarische Tortellini - Tortellin1 Vegetariani

klemn
Tortellim alla Panna 19,50.- 24,50.-
Getiillte Pasta mit Ricotta und Spinat, im Rahmsauce
Tortellin1 al Burro e Salvia 19,50.- 24,50.-
Getiillte Pasta mit Ricotta und Spinat, mit Butter und Salbei
Gnocchi klein
Gnocchi al Pomodoro 20.- 22.-
Tomatensauce
Gnocchi al Gorgonzola 21.- 23.-
Italienische Schimmelkise, Rahmsauce
Gnocchi al Pesto 20.- 22.-
Rahm-Basilikumpesto
Gnocchi alla Sorrentina 23.- 25.-
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum, Gratiniert
Fischgerichte - Pesce klein

Spaghetti alle Vongole _(erhiltlich nur Fr. Abend und Sa.)* 27,50.- 29,50.-

Venusmuscheln, Scharfe Tomatensauce

Spaghetti alla Marmnara (erhiltich nur Fr. Abend und Sa.)* 27,50.- 29,50.-

Venusmuscheln, Miesmuscheln, Scharfe Tomatensauce

Spaghetti alla Puttanesca 18.- 20.-
Sardellen, Kapern, Oliven, Tomatensauce

Penne al Salmone 19.- 21.-
Rauchlachs, Tomaten-Rahmsauce

Spaghetti al Tonno 18.- 20.-

Thon, Tomatensauce

*Solange Vorrat reicht - auch Sonntag erhiltlich
Bei Allergien oder Unvertraglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal

Alle Preise inkl. 8,109 MwSt.



Fleisch - I.a Carne

VOM SCHWEIN - MAIALLE

Scaloppine al Limone 27 .-
Schweinsplitzli an Zitronensauce mit Nudeln

Scaloppine alla Panna 28.-
Schweinsplitzli an Rahmsauce mit Nudeln

Scaloppine alla Genovese 28.-
Schweinsplitzli an Rahm-Basilikumpesto mit Nudeln

Scaloppine al Marsala 28.-
Schweinsplitzli an Marsalasauce (italienischer Likorwein) mit Nudeln
Scaloppine alla Valdostana 33.-
Schwemsplitzli mit Spinat und Schmelzkise tiberbacken mit Nudeln
Bistecca Piccante con Spaghetti 28.-

Schweinssteak (ohne Knochen) an scharfer Tomatensauce mit Spaghetti

VOM RIND - MANZ.O

Bistecca di Manzo con Taghatelle 36.-
Rindersteak aus dem Entrecéte mit Nudeln

Entrecote di Manzo con Verdura e Patate 42,50.-
Rinds-Entrecote mit Gemuse, Bratkartoffeln und Kriauterbutter

Entrecote di Manzo al Pepe Verde 42,50.-

Rinds-Entrecote an Griiner Pleffersauce mit Gemiise und Nudeln

Alternative oder extra Beilagen mit Aufpreis
Bei Allergien oder Unvertriglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal

Alle Preise inkl. 8,196 MwST



VOM ROSS - CAVALLO

Bistecca di Cavallo con Taghatelle e Melanzane 39,50.-
Pferdesteak aus dem Entrecote mit gratinerten Auberginen und Nudeln
Entrecote di Cavallo con Spinaci e Patate 41,50.-

Pferde-Entrecote mit Spinat, Bratkartoffeln und Kriauterbutter

VOM KALB - VITELLO

Scaloppine di Vitello al Limone con Taghatelle 38.-
Kalbsplitzli an Zitronensauce mit Nudeln
Salimbocca alla Romana con Verdura e Taghatelle 42,50).-

Kalbsplitzli mit Salbel und Rohschinken, mit Gemiise und Nudeln

Alternative oder extra Beilagen mit Aufpreis
Bei Allergien oder Unvertriglichkeit wenden Sie sich bitte an unser Personal

Alle Preise inkl. 8,109% MwSt.



Dessert

Tiramisu (hausgemacht)

Dessert mit Mascarpone, Kaffee, Biskuit, Kakao und wenig Likor

Panna Cotta (hausgemachi

Rahmdessert, dhnlich einem festen Pudding, leicht alkoholhaltig, mit Fruchtsauce

Crema al Cioccolato (hausgemachi)

Schokoladecreme mit Kaffee und wenig Likor, serviert mit Schlagrahm

Crema di Mascarpone e Amaretti

Cremiger Mascarpone, Schokoladensauce und Amarettibrosel

Soufflé al Cioccolato

Warmer Schokoladenkuchen mit schmelzendem Kern,

auf Wunsch mit einer Kugel Vanilleglace serviert

Gelati - Glace

Sorbetto al Limone con Wodka

2 Kugel Zitronensorbet mit einem Schuss Wodka

Auf Wunsch mit einer Kugel Zitronensorbet

Tartufo al imoncello

Zitronensorbet mit einem Herz aus Limoncellocreme, umhiillt von Baisermasse

Tartufo Classico

Cremiges Schokoladeneis mit einem Herz aus Zabaione, umhillt von Kakaopulver

auf Wunsch mit einem Schuss Amaretto-Likor

Cassata

Cassata aus Eis mit Kandierten Friichten

auf Wunsch mit einem Schuss Maraschino-Likor

Palline di Gelato - Glacekugeln

Zatrone, Schokolade, Haselnuss, Stracciatella,

Pistazie, Kaffee, Erdbeere, Vanille
1 Kugel
Mit Schlagrahm

Alle Preise inkl. 8,109% MwSt.

9,50.-

8,50.-
14,50-

4.30.-

+1,50.-



